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Gestio Xarxes Socials del Gremi de Bacallaners de Catalunya.

Creacio i implementacié d’'un storytelling com a linea conductora de les
publicacions.

Elaboracio¢ fotografies + videos

Calendaritzar continguts.

Moderacié de comentaris i atenci¢ al que es diu a la Xarxa.

Reactivar engagement amb influencers amb accions concretes.
Llancament Nota de Premsa El Gremi al Festival Cruilla .

Cobertura del Festival per a fotografies i videos per a xarxes.

Gestio Mitjans i Entrevistes.

L

I Iy Ry Wy Wy WOy

GREMI DE
BACALLANERS
DE CATALUNYA




A

—/-/u,/«f. Eins

L Y\

RESUM ACCIONS DE PREMSA

25-6-25
Llancament Nota de Premsa a premsa generalista, oci, gastronomia, lifestyle,
radio i TV.
NP. “El Gremi de Bacallaners de Catalunya sacsejard el Cruilla amb una proposta
gastronomica irreverent”

4-7-25
Re enviament de la Nota de Premsa a premsa.
NP. “Qué menjaras al Cruilla? Els bacallaners i bacallaneres del Gremi de
Bacallaners de Catalunya cuinaran i oferiran Fish (de bacalld) & Chips, Bunyols,
Empanada i Sandvitxos de bacalla curat tradicional, autentic “streat food” per
trencar topics”
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https://www.cuina.cat/actualitat/tendencies/aremi-bacallaners-completa-oferta-
gastronomica-festival-cruilla 403482 102.html

https.//www.revistavinosyrestaurantes.com/el-gremi-de-bacallaners-de-cataluny
a-participara-en-el-festival-cruilla/

https://www.huleymantel.com/menu-dia/se-come-en-cruilla-barcelona-2025-todo
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El Gremi de Bacallaners de Catalunya nos
presenta los platillos que ofrecera en el
Festival Cruilla Barcelona

font size ©, Print | Email

Rate this item (1 Vote)

Los ‘bacallaners’ y ‘bacalleneres’ ofreceran Fish (de bacalao) & Chips,

i y i de curado tr
“street food” para romper tépicos en el Festival Cruilla Barcelona.

El Gremi de Bacallaners de Catalunya irrumpira en el
Festival Cruilla con una propuesta gastronémica
irreverente

Del 9 al 12 de julio vuelve el Festival Criilla Barcelona, pero este afio, no solo habra un nuevo cartel de
artistas que deslumbrara a los asistentes, también habra una propuesta gastronémica que rompera moldes.
Porque el Gremi de Bacallaners de Catalunya llevara al Festival el bacalao curado tradicional de Islandia por
primera vez en Ia historia. Y lo haré con un stand gastronémico que no dejaré a nadie indiferente. Porque,
¢quién ha dicho que el bacalao curado es solo unii de cocina

1

Los “bacallaners” y “bacallaneres” (entre elios, la presidenta del Gremi, Meritxell Siurana, y otros.

ofreceran cuatro culinarias ccon auténtico bacalao de
Islandia: Fish (de bacalao) & Chips, Bufiuelos con salsa romesco, Empanada de bacalao y escalivada, y un
divertidisimo Sandwich de bacalao rebozado con salsa tartara y ensalada de col. Platillos, por supuesto,
elaborados con el auténtico bacalao curado tradicionalmente de Bacalao de Islandia, desalado por los
“bacallaners” y “bacallaneres” del Gremi. Una propuesta 100% “fi nger food” para chuparse los dedos y
recargar energias con un alimento saludable y delicioso como es el bacalao.

De esta forma, el Gremi, guardian de un ofi cio tnico y artesanal, sale de su zona de confort, como son los
mercados y bacaladerias habituales, para demostrar que el bacalao puede ser tan moderno, fresco,
sorprendente y transgresor como cualquier “street food” de moda. Y lo hace sin olvidar en absoluto el
conocimiento centenario que atesora, pero aadiendo grandes dosis de creatividad y actualidad. El objetivo:
acercar a todos los pliblicos este ingrediente tan emblematico.
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2 6 6 2 5 De esta forma, el Gremi, guardian de un ofi cio tinico y artesanal, sale de su zona de confort, como son los
mercados y bacaladerias habituales, para demostrar que el bacalao puede ser tan moderno, fresco, Gremi de Somos Somos
sorprendente y transgresor como cualquier “street food” de moda. Y lo hace sin olvidar en absoluto el El Gremi de Bacallaners de Catalunya, fundado hace més de un siglo, representa la dnica red de
conocimiento centenario que atesora, pero anadiendo grandes dosis de creatividad y actualidad. El objetivo: profesionales -bacallaners” y “bacallaneres"- que trabajan de forma artesanal el bacalao curado
acercar a todos los piblicos este ingrediente tan emblemético. 3 tradicional, una técnica que combina sal, tiempo y ofi cio para obtener un producto de calidad excepcional.

A dia de hoy, el Gremio agrupa a una treintena de artesanos del bacalao que reivindican este pescado de
‘aguas frias como una opcion nutritiva, saludable, sabrosa y versatil, adecuada para cualquier época del afio.
Pero el Gremio también relvindica un patrimonio culinario atin hoy muy vivo.

part Il

“Somos los guardianes de un ofi cio y de un producto con siglos de historia, pero también queremos que Con su presencia en el Festival Cruilla, el Gremi quiere acercar esta riqueza cultural y gastronémica que

sea protagonista de la cocina y las comidas del futuro. Por eso, llevaremos al Cruiilla una propuesta poco o atesora a un piiblico joven, dinamico y curioso, que quizés todavia no conoce el valor gastronémico y

nada convencional, para demostrar que la tradicién no esta refiida con la modernidad, y que el bacalao l nutrtivo el bacalao curado tradicional de Islandia, pero que puede descubririo en un formato nuevo:
recetas modernas, llenas de sabor y de identidad. Una accién enmarcada en los actos que se celebran

puede ser tan transgresor como cualquier otro plato de moda”, explican desde el Gremi. “Sera una
degustacién creativa que, ademas de ensefiar la versatilidad del bacalao -afiaden-, desafi ara las
expectativas de quienes piensan que solo los platos més trendy tienen cabida en eventos como el Cruilla”.

durante este 2025, cuando Catalufia es Regién Mundial de a Gastronomia.
De hecho, el Gremi de Bacallaners de Catalunya siempre ha apostado por acercar este ingrediente a todos
los paladares impuisando propuestas y actividades como la Ruta del Bacalao, la Ruta de los Bufiuelos de
Bacalao o la campafia Som de Bacalla. Acciones, todas ellas, con las que el Gremi refuerza su voluntad de.
promover el consumo de bacalao curado tradicional y dar visibilidad al of cio artesanal de los bacaladeros,
especialmente entre los piblicos mas jovenes.

El Festival Cruilla es un festival de musica que se celebra en el mes de julio en Barcelona. Ofrece un coctel
de estilos, culturas y sensaciones que traen artistas de todas las tallas y sensibilidades, liberando su energfa
sobre los escenarios.
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Fechas y lugar:
Fechas: 9, 10, 11y 12 de julio de 2025.

Lugar: Parc del Forum de Barcelona.
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FESTIVAL CRUILLA, GASTROEVENTO, GASTRONOMIA, GASTRONOMIA BARCELONA, Del 9 al 12 de juliol torna el Festival Cruilla a Barcelona, perd enguany, no només hi haura un nou cartell

GREMI DE BACALLANERS, SOM DE BACALLA, STREET FOOD dartistes que enlluernara als assistents, també hi haura una proposta gastronémica que trencara motlles.
Perqueé el Gremi de Bacallaners de Catalunya portara al Festival el bacalla curat tradicional d'Islandia per

primera vegada en la historia. | ho fara amb un estand gastronomic que no deixara ningt indiferent. Qui ha dit

que el bacalla curat tradicional és només un ingredient de cuina tradicional?

El Gremi de Bacallanérs de
Catalunya sacsejard ¢l Cruilla

amb una proposta
gastrondmica wrreverent

Publicat per FEM MARIDATGE e/ 26 DE JUNY, 2025
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Els bacallaners i bacallaneres (entre ells, la presidenta del Gremi, Meritxell
Siurana, i altres agremiats) oferiran quatre propostes culinaries
transgressores elaborades amb I'auténtic bacalla d'Islandia: Fish (de
bacalld) & Chips, Bunyols amb salsa romesco, Empanada de bacalla i
escalivada i un divertidissim Sandvitx de bacalla arrebossat amb salsa
tartara i amanida de col. Platets, és clar, elaborats amb l'auténtic bacalla
curat tradicional de Bacalla d'Islandia, dessalat pels bacallaners i
bacallaneres del Gremi. Una proposta 100% “finger food” per llepar-se els

dits i agafar forces amb un aliment saludable i deliciés com és el bacalla.

Som artesans. Som Gastronomia

El Gremi de Bacallaners de Catalunya, fundat fa més d'un segle, representa
I'Ginica xarxa de professionals -bacallaners i bacallaneres- que treballen de
forma artesanal el bacalla curat tradicional, una técnica que combina sal,
temps i ofici per obtenir un producte de qualitat excepcional. Avui dia, el
Gremi agrupa una trentena d’artesans del bacalla que reivindiquen aquest
peix d’aigua freda com una opcié nutritiva, saludable, saborosa i versatil,
adequada per a qualsevol moment de I'any. Pero el Gremi també reivindica

un patrimoni culinari encara avui dia molt viu.

Amb la seva preséncia al Festival Cruilla, el Gremi vol acostar

aquesta riquesa cultural i gastronomica que atresora a un
public jove, dinamic i curids, que potser encara no coneix el
valor gastronomic i nutritiu del bacalla curat tradicional
d’Islandia, pero que el pot descobrir en un format nou: receptes
modernes, plenes de sabor i d’identitat. Una accié emmarcada
en els actes que se celebren durant aquest 2025, quan

Catalunya és Regié Mundial de la Gastronomia.

De fet, el Gremi de Bacallaners de Catalunya sempre ha apostat
per apropar aquest ingredient a tots els paladars impulsant
propostes i activitats com ara la Ruta del Bacalla, la Ruta dels
Bunyols de Bacalla o la campanya Som de Bacalla Accions, totes
elles, amb les quals el Gremi reforca la seva voluntat de
promoure el consum de bacalla curat tradicional i donar
visibilitat a I'ofici artesa dels bacallaners, especialment entre els

publics més joves.
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El Bacalao Sacude El Cruilla: Tradicién
Artesanal En Clave Street Food

EI Gremi de Bacallaners de Catalunya irrumpe por primera vez en el festival con una
propuesta gastronémica atrevida que reinterpreta el bacalao curado tradicional de
Islandia en formato urbano, moderno y 100% sorprendente

Barcelona se prepara para vivir una nueva edicién del Festival Cruilla del 9 al 12 de julio,
pero este 2025 no solo destacaré por su cartel musical. La gran revolucién llegara desde
Ios fogones: el Gremi de Bacallaners de Catalunya desembarca por primera vez en este
gran evento con una propuesta culinaria que rompe todos los tdpicos. El bacalao curado
tradicional, elaborado artesanalmente y con siglos de historia, se i

Gastronomy Travel

De la mano de su presidenta, Meritxell Siurana, y un grupo de bacallaners y bacallaneres

agremiados, el Gremi presentar en su estand una propuesta tnica: reinterpretar el
bacalao curado tradicional de Islandia —producto estrella de la casa— en recetas
callejeras pensadas para un piblico joven, diverso y con ganas de descubrir sabores
nuevos. Un fish & chips de bacalao, unos bunyols con romesco, una empanada con toques

de una experienci ica callejera, creativa y
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un crujiente sandwich con salsa tartara y col dejan claro que este pescado
curado artesanalmente puede ser tan versétil y moderno como cualquier propuesta de food
truck internacional.

La gran novedad es que todos estos platos se prepararan con el auténtico bacalao curado
tradicional de Islandia, un producto de méxima calidad tratado con las técnicas
artesanales que el Gremi lleva més de un siglo preservando. El proceso de desalado, corte
y preparacion, realizado manualmente por bacallaners, garantiza un sabor profundo,
equilibrado y lleno de matices. Esta fusién entre tradicion y creatividad busca romper
barreras, atraer nuevos piblicos y demostrar que el bacalao no es solo para la cocina de
toda la vida: también tiene un lugar en Ia escena gastronémica més actual.

“El bacalao forma parte de nuestro patrimonio gastrondmico y cultural, pero también tiene
todo el potencial para formar parte de la cocina del futuro”, afirman desde el Gremi.
“Queremos salir de nuestros mercados y bacallaneries para mostrar que nuestro oficio
tiene mucho que decir en espacios contemporaneos como el Cruilla. Y hacerlo de forma
fresca, provocadora y divertida”.

La presencia del Gremi en el festival se enmarca dentro de los actos de Catalunya, Regié
Mundial de la Gastronomia 2025, y responde a su vocacién de acercar el bacalao curado

a todos los publicos. Ya lo han hecho con iniciativas como la Ruta del Bacalla o la campaiia
Som de Bacalla, y ahora apuestan por una accién aln mas directa, en un entorno donde la
musica, la cultura y la comida se mezclan con naturalidad.

Con esta apuesta, el Gremi de Bacallaners de Catalunya, Unica entidad que representa a
los i que trabajan el bacalao curado, se reafirma como una
institucion viva, que conecta pasado y presente. Porque el street food también puede tener
historia, raices y mucha identidad.

#BacalaoRebelde #Cruilla2025 #StreetFoodConAlma #SomosDeBacalao

#G atalana ers
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Los‘bacallaners’y ‘bacalleneres’ an Fish (de bacalao) & Chips, Bufi E day

Magazwle Sandwiches de bacalao curado tradicional, auténtico “street food" para romper topicos

CA I A C U L l U RA L Catacuitual Barcelona, junio de 2025.- Del 9 al 12 de julio vuelve el Festival Cruilla a Barcelona, pero este

afo, no solo habra un nuevo cartel de artistas que deslumbraré a los asistentes, también habra una

“ QUIENES SOMOS CONTACTO ACTUALIDAD ACTIVIDADES COMPRA TUS ENTRADAS COSMETICA EXPOSICIONES
propuesta gastronémica que rompera moldes. Porque el Gremi de Bacallaners de Catalunya

DEPORTES  FINDESEMANA  GASTRONOMIA  HOTELES  LITERATURA  LUXURY  MARKETS  MODAYBELLEZA MU llevara al Festival el bacalao curado tradicional de Islandia por primera vez en la historia. Y lo hara
con un stand gastronémico que no dejara a nadie indiferente. Porque, ¢quién ha dicho que el

VIAJES bacalao curado icional es solo un ingrediente de cocina tradicional?

P 0 r 't l Home / Mdsica / El Gremi de Bacallaners irrumpir en el con irreverente

El Gremi de Bacallaners de Catalunya irrumpira en el FestivalCruilla con una

propuesta gastronémica irreverente

© 3semanas atrés @ Catacultural

Los “bacallaners” y “bacallaneres” (entre ellos, la presidenta del Gremi, Meritxell Siurana, y otros

agremiados) of an cuatro prop li gresoras elaboradas con auténtico
L fy ! ofreceran Fish &Chips, Bufiuelos, Empanada y bacalao de Islandia: Fish (de bacalao) & Chips, Bufiuelos con salsa Empanada de bacalao
Sandwiches de bacalao curado tradicional, auténtico "street food" para romper t6picos y escalivada, y un divertidisimo Sandwich de bacalao rebozado con salsa tértara y ensalada de
Barcelona, junio de 2025.- Del 9 al 12 de julio vuelve el Festival Cruilla a Barcelona, pero este
afio, no solo habré un de artistas qu dal istentes, también habra una col.

propuesta gastronomica que rompera moldes. Porque el Gremi de Bacallaners de Catalunya

llevaré al Festival el bacalao curado tradicional de Islandia por primera vez en la historia. Y lo hara
Platillos, por supuesto, elaborados con el auténtico bacalao curado tradicionalmente de

" del Gremi. Una propuesta

con un stand gastronémico que no dejaré a nadie indiferente. Porque, ¢quién ha dicho que el

bacalao curado tradicional es solo un ingrediente de cocina tradicional? Bacalao de Islandi m

o s"yb

por los “b

100% “finger food” para chuparse los dedos y recargar energias con un alimento saludable y
delicioso como es el bacalao.
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De esta forma, el Gremi, guardian de un oficio Unico y artesanal, sale de su zona de confort, como

son los dos y bacaladerias habituales, para d que el bacalao puede ser tan moderno,
fresco, sorprendente y transgresor como cualquier “street food" de moda. Y lo hace sin olvidar en
absoluto el conocimiento centenario que atesora, pero afiadiendo grandes dosis de ividad y

actualidad. El objetivo: acercar a todos los publicos este ingrediente tan emblematico.

«Somos los guardianes de un oficio y de un producto con siglos de historia, pero también queremos
que sea protagonista de la cocina y las comidas del futuro. Por eso, llevaremos al Cruilla una
propuesta poco o nada convencional, para demostrar que la tradicion no esta refiida con la
modernidad, y que el bacalao puede ser tan transgresor como cualquier otro plato de moda”,

explican desde el Gremi. “Sera una deg ion iva que, ademas de ensefiar la ilidad del

bacalao —afiaden-, desafiard las expectativas de quienes piensan que solo los platos mas trendy
tienen cabida en eventos como el Cruilla”.

Somos ar Somos

El Gremi de Bacallaners de Catalunya, fundado hace mas de un siglo, representa la tnica red de
profesionales —“bacallaners” y “bacallaneres”~ que trabajan de forma artesanal el bacalao curado
tradicional, una técnica que combina sal, tiempo y oficio para obtener un producto de calidad
excepcional. A dia de hoy, el Gremio agrupa a una treintena de artesanos del bacalao que
reivindican este pescado de aguas frias como una opcién nutritiva, saludable, sabrosa y versatil,
adecuada para cualquier época del afio. Pero el Gremio también reivindica un patrimonio culinario
aun hoy muy vivo.

Con su presencia en el Festival Cruilla, el Gremi quiere acercar esta riqueza cultural y
gastronémica que atesora a un publico joven, dindmico y curioso, que quizas todavia no conoce el
valor gastronémico y nutritivo del bacalao curado tradicional de Islandia, pero que puede
descubrirlo en un formato nuevo: recetas modernas, llenas de sabor y de identidad. Una accién
enmarcada en los actos que se celebran durante este 2025, cuando Catalufia es Region Mundial de

la Gastronomia.

De hecho, el Gremi de Bacallaners de Catalunya siempre ha apostado por acercar este
di a todos los palad: impulsando p! y actividades como la Ruta del Bacalao,

la Ruta de los Bufiuelos de Bacalao o la campafia Som de Bacalla. Acciones, todas ellas, con las que
el Gremi refuerza su voluntad de promover el consumo de bacalao curado tradicional y dar
visibilidad al oficio artesanal de los bacaladeros, especialmente entre los ptblicos méas jovenes.
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El bacalao curado tradicional de
Islandia debuta en el Festival
Cruilla con propuestas para
todos los publicos

El Gremi de Bacallaners de Catalunya acerca su
producto artesanal a los asistentes con recetas
innovadoras y formato accesible

MARTES 01 DE JULIO DE 2025
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El Festival Cruilla de Barcelona, que se celebrara del 9 al 12 de julio en
el Parc del Forum, contara este afio con una propuesta gastronémica
novedosa. El Gremi de Bacallaners de Catalunya instalara un estand
donde ofrecera platos elaborados con bacalao curado tradicional de
Islandia. Es la primera vez que este producto se presenta en el festival

en un formato pensado para todos los publicos.

La presidenta del Gremi, Meritxell Siurana, junto a otros miembros de la
organizacion, servirda cuatro recetas diferentes: Fish & Chips de
bacalao, bufiuelos con salsa romesco, empanada de bacalao y
escalivada, y un sandwich de bacalao rebozado con salsa tartara y
ensalada de col. Todos los platos se prepararan con bacalao curado y
desalado por los propios artesanos del gremio. El objetivo es acercar
este pescado a un publico joven y diverso, mostrando su versatilidad y
su valor como alimento saludable.

El Gremi de Bacallaners de Catalunya tiene mas de cien afios de
historia y agrupa a una treintena de profesionales que trabajan el
bacalao curado siguiendo métodos tradicionales. Estos artesanos
defienden el consumo del bacalao como una opcién nutritiva y
adecuada para cualquier época del afio. Con su presencia en el Cruilla,
quieren dar a conocer tanto el producto como el oficio entre quienes
aun no lo han probado o no lo asocian a la cocina moderna.

La iniciativa forma parte de las actividades que se organizan durante
2025, afo en que Catalunya ostenta el titulo de Regién Mundial de la
Gastronomia. El gremio ya ha impulsado otras acciones similares,
como la Ruta del Bacalla o la campafa Som de Bacalla, para promover
el consumo del bacalao curado tradicional y dar visibilidad al trabajo
artesanal.

El estand estara abierto durante los cuatro dias del festival y espera
recibir a miles de asistentes interesados en probar nuevas propuestas
culinarias. Los responsables del gremio explican que buscan romper
con la idea de que el bacalao solo pertenece a la cocina tradicional y
demostrar que puede formar parte de la oferta gastrondmica actual en
eventos culturales y musicales.


https://www.vinetur.com/2025070189259/el-bacalao-curado-tradicional-de-islandia-debuta-en-el-festival-cruilla-con-propuestas-para-todos-los-publicos.html#google_vignette
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El bacalao curado tradicional
de Islandia debuta en el
Festival Cruilla de Barcelona
con propuestas de street food

El Gremi de Bacallaners busca acercar este
producto centenario a los jovenes con recetas
modernas y formatos accesibles

VIERNES 04 DE JULIO DE 2025
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El Festival Cruilla de Barcelona contara este afio con una propuesta
gastronémica diferente gracias a la presencia del Gremi de Bacallaners
de Catalunya. Por primera vez, el gremio llevara al festival el auténtico
bacalao curado tradicional de Islandia, un producto que hasta ahora no
habia formado parte de la oferta culinaria del evento. El objetivo es
acercar este ingrediente a un publico mas amplio y joven, mostrando su

versatilidad en formatos modernos y accesibles.

El Gremi de Bacallaners instalara un estand en el recinto del festival
donde ofrecera cuatro platos elaborados con bacalao curado
tradicional. Entre las opciones se encuentran Fish (de bacalao) &
Chips, bufiuelos con salsa romesco, empanada de bacalao y
escalivada, y un sandwich de bacalao rebozado con salsa tartara y
ensalada de col. Todos los platos se prepararan con bacalao islandés
desalado por los propios artesanos del gremio, siguiendo técnicas
tradicionales que combinan sal, tiempo y oficio.

La presidenta del Gremi, Meritxell Siurana, junto a otros miembros,
participaréa en la elaboracién y servicio de estos platos durante el
festival. El gremio busca asi romper con la idea de que el bacalao
curado solo pertenece a la cocina tradicional y demostrar que puede
formar parte de propuestas actuales dentro del llamado “street food”. La
iniciativa pretende ensefiar al publico que el bacalao puede ser tan
moderno y sorprendente como cualquier otro plato popular en
festivales.

El Gremi de Bacallaners de Catalunya tiene mas de cien afios de
historia y agrupa a una treintena de profesionales que trabajan el
bacalao curado artesanalmente. Defienden este pescado como una
opcién nutritiva, saludable y adecuada para cualquier época del afio.
Ademas, reivindican el valor cultural y gastronémico del oficio del
bacallaner, que sigue vivo en los mercados y tiendas especializadas.

La accién se enmarca dentro de las actividades organizadas durante
este 2025, afio en que Catalunya ostenta el titulo de Regién Mundial de
la Gastronomia. El gremio ya ha impulsado otras iniciativas para
promover el consumo del bacalao curado tradicional, como la Ruta del
Bacalla o la campafia Som de Bacalla. Con su presencia en el Festival
Cruilla quieren dar visibilidad al producto y al trabajo artesanal detras
de cada pieza, especialmente entre los asistentes mas jévenes que
quiza aun no conocen este alimento.

El estand gastronémico estara disponible durante los dias del festival
en Barcelona. Los visitantes podran probar recetas pensadas para
comer con las manos y disfrutar mientras asisten a los conciertos y
actividades programadas. El gremio espera asi acercar la tradicion del
bacalao curado a nuevos publicos y demostrar su capacidad para
adaptarse a las tendencias actuales sin perder su esencia artesanal.


https://www.vinetur.com/2025070489417/el-bacalao-curado-tradicional-de-islandia-debuta-en-el-festival-cruilla-de-barcelona-con-propuestas-de-street-food.html
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El bacalao se cuela en el Cruilla 2025:
tradicion artesanal y street food se dan
la mano

El bacalao puede ser moderno, divertido y street

El Festival Cruilla 2025 no solo sera uno de los grandes eventos musicales del verano en
Barcelona, también marcard un hito gastronémico: por primera vez en la historia, el
Gremio de Bacaladeros de Catalufia llevara el auténtico bacalao curado tradicional de
Islandia a un gran festival. Y lo haré con un original puesto de street food que acercard este

producto emblemético al gran piblico en un formato informal, creativo y lleno de sabor.

- -~ s
Lejos de los tipicos bocadillos y platos répidos de festival, el Cruilla apostaré este afio por

una experiencia culinaria que une tradicion, artesania y modernidad. El gremio, liderado
por su presidenta Meritxell Siurana, quiere demostrar que el bacalao no solo tiene cabida
en la cocina tradicional, sino que también puede convertirse en una auténtica estrella del

finger food més actual.

Bacalao tradicional en version street food: lo que
se podra comer en el Cruilla

El stand del Gremio en el Cruilla ofrecera cuatro recetas innovadoras elaboradas
exclusivamente con bacalao curado tradicional de Islandia, preparado por los propios
bacaladeros artesanos. La carta incluye propuestas tan sorprendentes como:

« Fish & Chips de bacalao
+ Bufiuelos de bacalao con salsa romesco

« Empanada de bacalao con escalivada

+ Bocadillo de bacalao rebozado con salsa tértara y ensalada de col

Todo en formato para comer con las manos, ideal para recargar energia entre conciertos y

disfrutar de una alternativa saludable y sabrosa

Una apuesta por modernizar el bacalao sin
renunciar a su esencia

El objetivo del Gremio de Bacaladeros es claro: romper con los prejuicios que asocian el
bacalao tnicamente a platos clésicos y demostrar que es un ingrediente perfectamente
adaptable a las nuevas tendencias gastronémicas. “Somos guardianes de un oficio
centenario, pero también queremos que el bacalao sea protagonista de la cocina del
futuro”, explican desde el Gremio

Esta iniciativa se enmarca dentro de la celebracién de Catalufia como Regién Mundial de
la Gastronomia 2025, y forma parte de una estrategia mas amplia del gremio para acercar
este producto al pablico joven y urbano. Acciones como la Ruta del Bacalao, la Ruta de

los Bufiuelos de Bacalao o la campafia “Som de Bacalla” ya han servido para popularizar
este pescado entre nuevas generaciones. Ahora, su presencia en un festival como el Cruiila

da un paso més en esa direccién

Una red artesanal con mas de un siglo de historia

Fundado hace mas de cien afios, el Gremio de Bacaladeros de Catalufia representa la
Gnica red de profesionales especializados en el bacalao curado artesanalmente, una
técnica que combina sal, tiempo y saber hacer para conseguir un producto de méxima
calidad. Actualmente agrupa a una treintena de bacaladeros y bacaladeras que trabajan
con este pescado de aguas frias como una opcién nutritiva, saludable y versatil para

cualquier época del afio.

Con su presencia en el Cruilla, el gremio quiere romper moldes y sorprender. Porque si,
el bacalao puede ser moderno, divertido y street. Y este verano en Barcelona, tendré su
gran oportunidad para demostrarlo.

i i Man Hoh Tang Serradell PO

Director de la Revista YOUNG Espafia. Ha sido presentador de
televisin en FibracatTV, director en la radio local Ona de Sants-


https://revistayoung.es/2025/07/05/ocio/gastronomia/el-bacalao-se-cuela-en-el-cruilla-2025-tradicion-artesanal-y-street-food-se-dan-la-mano/
https://revistayoung.es/2025/07/05/ocio/gastronomia/el-bacalao-se-cuela-en-el-cruilla-2025-tradicion-artesanal-y-street-food-se-dan-la-mano/
https://revistayoung.es/2025/07/05/ocio/gastronomia/el-bacalao-se-cuela-en-el-cruilla-2025-tradicion-artesanal-y-street-food-se-dan-la-mano/

5-7-25
SIBARIA LUXE
LIVING

GREMI DE
BACALLANERS
DE CATALUNYA

SIBARIA LUXE LIVING

«El magazine de lo ditimo en lifestyle en Barcelona y méds alld«©

Beauty Fashion Art Gastronomy Travel

A\ , Y
El Bacalao Irrumpe En El Festival Cruilla Con
Street Food Artesano Y Sorprendente

El Gremi de Bacall; ya lleva al festival barcelonés el auténtico
bacalao curado tradicional de Islandia en recetas rompedoras

Fish & Chips, bufiuelos, empanadas y sandwiches para romper topicos con
sabor, creatividad y patrimonio

Barcelona, 10 de julio de 2025 — El bacalao sale de las bacaladerias y entra en el
corazén del Festival Cruilla. Por primera vez en su historia, el Gremi de Bacallaners de
Catalunya participaré en este emblematico evento musical con una propuesta de street
food que no dejara indiferente a nadie: bacalao curado tradicional de Islandia

d deliciosos y perfect comer con las manos.

En'su stand ico, y re ellos la presidenta del
Gremi, Meritxell Siurana, cocinaran y ofreceran cuatro recetas tan creativas como
sabrosas:

« Fish (de bacalao) & Chips
« Bufiuelos de bacalao con salsa romesco
« Empanada de bacalao con escalivada

. y

Todos los platos estan elaborad dicional y desalado

Todos los platos estan elaborados con bacalao curado tradicional y desalado
artesanalmente por el Gremi, en una apuesta por acercar este ingrediente milenario al
piiblico joven, curioso y amante de la buena comida.

“Queremos demostrar que el bacalao puede ser tan moderno y
rompedor como cualquier otra propuesta gastrondmica actual.
Esta serd una ocasi6n para fusionar tradicién y creatividad, y ofrecer
una experiencia culinaria inesperada”, sefialan desde el Gremi.

Un oficio centenario con sabor a futuro

El Gremi de Bacallaners de Catalunya, con més de 100 afios de historia, representa a
una treintena de profesionales que trabajan de forma artesanal el bacalao curado,

ccombinando sal, tiempo y oficio para obtener un producto de calidad excepcional.

Su participacién en el Cruilla se enmarca en las celebraciones de Catalufia como Regién
Mundial de la Gastronomia 2025, con el objetivo de difundir el valor gastronémico,
nutritivo y cultural del bacal do tradicional a nuevas iones, a través de
recetas sorprendentes y llenas de identidad.

A través de iniciativas como la Ruta del Bacalao, la Ruta de los Bufiuelos de Bacalao o
la campafia Som de Bacalla, el Gremi refuerza su compromiso por promover
consumo de este producto tradicional y visibilizar el oficio artesano, especialmente
entre los piblicos mas jévenes.

#Cruil onHistoria
#GastronomiaCataluia #SomosDeBacalao
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El bacalla es cola als festivals de musica: el Cruilla tindra
sandvitxos i tapes de peix blanc

El Gremi de Bacallaners de Catalunya s'estrena al festival de musica amb propostes a base del
peix blanc com ara el "fish & chips" de bacalla o els bunyols

Marc Bermejo | 7 de juliol del 2025 | (® 2 minuts de lectura

El més vist

Critiques a les xarxes socials
per la remunta del nou Museu
Thyssen: “Es un crim
patrimonial”

Marta Casals Torres = (9 2 minuts de lectura

El festival Cruilla és un dels esdeveniments musicals més esperats de
'estiu a Barcelona. Aquesta edicié no només promet emocions als
escenaris, siné una oferta gastronomica trencadora amb un ingredient
d’allo més tradicional. El bacalla aterra al Cruilla per primera vegada a la Descarrega’t
historia amb el Gremi de Bacallaners de Catalunya, amb propostes de ’ 2
menjar de carrer desenfadades, perd de qualitat com el fish & chips de I app de beteve I

GREMI DE 5
BACALLANERS bacalla o els bunyols.
DE CATALUNYA

porta Barcelona
alabutxaca
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Quatre propostes amb bacalla
A banda del fish & chips de bacalla i els bunyols, que se serviran

acompanyats de salsa romesco, ['oferta dels bacallaners es completa amb U na experién Cia gastron (‘) mica

una empanada de bacalla amb escalivada i un simpatic sandvitx de bacalla

arrebossat amb salsa tartara i amanida de col. e n I'i q u i d 0 r a

. Tambeé et pot interessar

La campanya s'emmarca en les activitats amb motiu de la designacio de

N @@= N Festival Criilla 2025 a Barcelona: Horaris, concerts, Catalunya com a Regié Mundial de la Gastronomia 2025. El gremi vol
4 CR_U&I.A [carel Lot et uo nas d8 sahe apropar el bacalla curat d'Islandia a un public més jove i, a banda del
BRGNS, culture Cruilla, té altres propostes com la Ruta del Bacalla i la Ruta dels Bunyols

de Bacalla. Cadascuna d’aquestes accions pretén demostrar que el bacalla

s 3 , ) . és adequat per a qualsevol moment de l'any i reivindica l'ofici de bacallaner.
Cada plat esta dissenyat perqué es pugui menjar a peu dret i amb les mans,

és el que en l'argot dels festivals es coneix com a finger food. La intencio

del Gremi de Bacallaners és desafiar la idea que el bacalla és només un U n patl'i m Oni Cu I i nal'i Vi u

ingredient de la cuina tradicional i demostrar que pot ser tan fresc i
modern com qualsevol altre producte de menjar de carrer o rapid de
tendéncia actual.

El Gremi de Bacallaners té més d'un segle d’historia. Asseguren que
guarden gelosament els secrets d’un ofici artesa que, en el seu cas,
combina sal, temps i coneixement per obtenir un bacalla de primera.
“Volem que també sigui protagonista de la cuina i els menjars del futur”.

GREMI DE
BACALLANERS -
DE CATALUNYA
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INICI > ACTUALITAT > EL GREMI DE BACALLANERS COMPLETA L'OFERTA GASTRONOMICA DEL FESTIVAL
CRUILLA

El Gremi de Bacallaners completa I'oferta
gastronomica del Festival Cruilla

L'estand del gremi compta amb quatre propostes gastrondmiques que tenen el bacalla com a
producte estrella

Bunyols amb salsa romesco

gzm;f Entre el 9 el 12 de juliol, el Festival Cruilla torna a Barcelona amb musica,
cultura i una oferta gastronomica innovadora. Per primera vegada, el Gremi de
Bacallaners de Catalunya porta al festival el bacalla curat tradicional
d'Islandia.

Durant els dies del festival, els assistents podran passar per l'estand
gastronomic on els bacallaners i bacallaneres han confeccionat quatre
propostes culinaries: Fish (de bacalla) & Chips, Bunyols amb salsa romesco,
Empanada de bacalla i escalivada i un Sandvitx de bacalla arrebossat amb
salsa tartara i amanida de col.

Totes les propostes parteixen del bacalla curat islandes, dessalat i tractat
amb cura per mans expertes. Aixi, el Gremi surt de la seva zona de confort per
demostrar que el bacalla pot reinventar-se com a opcié fresca i moderna dins
GREMI DE del mén de I'street food o cuina de carrer, sense perdre mai les arrels

BACALLANERS artesanals que el caracteritzen.
DE CATALUNYA Podeu trobar-ne tota la informacié a la web del Cruilla.



https://www.cuina.cat/actualitat/tendencies/gremi-bacallaners-completa-oferta-gastronomica-festival-cruilla_403482_102.html
https://www.cuina.cat/actualitat/tendencies/gremi-bacallaners-completa-oferta-gastronomica-festival-cruilla_403482_102.html
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El Gremi de Bacallaners de Catalunya
participara en el Festival Cruilla

NEWSLE

» Reciba
en su email
todas las

novedades
de la web

8-julio-2025
En el Festival Cruilla de este afio -que se celebrari los dias 9, 10, 11y 12 de julio en el Parc
] los asi demas de bailar y divertirse, podran reponer

4o

del Forum de
fuerzas con una propuesta informal que

Tahorad.

p platillos con
curado de Islandia. Fish (de bacalao) & Chips, Bufiuel p day dwick
de bacalao curado, d quelat no esta refiida con la modernidad y que
el bacalao puede ser tan mod fresco, sorp y como

“street food” de moda.

< —

Del 9 al 12 de julio vuelve el Festival Cruilla a Barcelona, pero este afio, no solo habra un
nuevo cartel de artistas que deslumbrara a los asistentes, también habra una propuesta
gastronémica que rompera moldes. Porque el Gremi de Bacallaners de Catalunya llevara a

este festival musical el bacalao curado tradicional de Islandia por primera vez en la

GREMI DE
BACALLANERS
DE CATALUNYA

historia. Y lo hara con un stand gastronémico que no dejara a nadie indiferente. Porque,
;quién ha dicho que el bacalao curado tradicional es solo un ingrediente de cocina

tradicional?

Los “bacallaners” y “bacallaneres” (entre ellos, la presidenta del Gremi, Meritxell Siurana, y
otros agremiados) ofrecerdn cuatro propuestas culinarias transgresoras elaboradas con
auténtico bacalao de Islandia: Fish (de bacalao) & Chips, Bufiuelos con salsa romesco,
Empanada de bacalao y escalivada, y un divertidisimo Sandwich de bacalao rebozado con
salsa tartara y ensalada de col. Platillos, por supuesto, elaborados con el auténtico bacalao
curado tradicionalmente de Bacalao de Islandia, desalado por los “bacallaners” y
“bacallaneres” del Gremi. Una propuesta 100% “finger food” para chuparse los dedos y
recargar energias con un alimento saludable y delicioso como es el bacalao.

De esta forma, el Gremi, guardian de un oficio iinico y artesanal, sale de su zona de confort,
como son los mercados y bacaladerias habituales, para demostrar que el bacalao puede
ser tan moderno, fresco, sorprendente y transgresor como cualquier ‘street food” de
moda. Y lo hace sin olvidar en absoluto el conocimiento centenario que atesora, pero
anadiendo grandes dosis de creatividad y actualidad. El objetivo: acercar a todos los
publicos este ingrediente tan emblematico.

«Somos los guardianes de un oficio y de un producto con siglos de historia, pero también
queremos que sea protagonista de la cocina y las comidas del futuro. Por eso, llevaremos al
Cruilla una propuesta poco o nada convencional, para demostrar que la tradicién no esta
renida con la modernidad, y que el bacalao puede ser tan transgresor como cualquier otro
plato de moda’, explican desde el Gremi. “Sera una degustacion creativa que, ademas de
ensefar la versatilidad del bacalao -afiaden-, desafiara las expectativas de quienes
piensan que solo los platos més trendytienen cabida en eventos como el Cruilla”.

Cumpamr.vn a m m @ . B
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Qué se come en el Cruilla Barcelona 2025: todos los
proyectos gastronomicos que encontraras

El festival, que se celebra del 9 al 12 de julio, cuenta con una extensa oferta gastronémica
de 'street food' de calidad para degustar entre conciertos

La zona gastro

Empieza el Cruilla Barcelona y, como viene siendo habitual en los Gltimos
afios en los festivales de musica, en paralelo al line-up de artistas,
despliega un cartel gastronémico al que vale la pena prestar atencién. Lo
vimos hace apenas un mes en el Primavera Sound, que incorporé a su
oferta festivalera un restaurante efimero capitaneado por los chefs de
Disfrutar, Artur Martinez y Nandu Jubany.

Ahora volvemos al Parc del Forum que, del 9 al 12 de julio,
acoge conciertos tan especiales como los de Sex Pistols feat. Frank
Carter, Alanis Morissette, Thirty Seconds To Mars, Fermin Muguruza, St.
Vincent, Love of Lesbian, Texas, Kaiser Chiefs, Ben Harper & The Innocent
Criminals o Viva Suecia, por nombrar solo algunos de los cincuenta
artistas que el festival ha invitado en esta edicion.

Y es que, ademas, el Cruilla esta de aniversario, ya que se celebran sus 15
afios de historia, lo que le ha permitido consolidarse como un evento de
referencia en Barcelona, no solo por su oferta musical, sino por su
habilidad al ofrecer a los asistentes una propuesta cultural mas redonda,
que incluye arte, comedia y, como novedad de este afio, danza.

Proyectos gastronémicos locales

Unravelthe mythe behind sgentic Al snd
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Para disfrutar de toda esa oferta cultural, los asistentes al festival podran
saciar su hambre con su oferta gastrondmica, que, como nos contaban

el afio pasado los organizadores del festival, quieren "que sea un
contenido mas del festival y que ayude a aportar valor".

Para ello, se apoyan en restaurantes y proyectos reconocidos en
Barcelona como Can Pizza, que repiten en el festival con sus premiadas
pizzas con masas de larga fermentacion; Dr.Zhang, de cuyos dumplings
con ingredientes asiéticos y locales somos verdaderos fans —este afio nos
compartieron dos de sus recetas para celebrar el Afio Nuevo Chino—; o
Chalito, que ofreceran sus conocidas milanesas, de carne de ternera,
pollo, cerdo o berenjena, en bocadillo.

Otras propuestas de referencia son las de La Mundana, el restaurante del
barrio de Sants liderado por Marc Martin y Alain Guiard; el clasico El Filete
Ruso, con hamburguesas elaboradas con carnes de produccion ecolégica y
de proximidad; los is de tres pisos del moderno Bar Tril e
Poblenou; o las hamburguesas mas virales, que son las de Deleito, el
proyecto de Alberto Gras, finalista de MasterChef 8.

También habra alternativas veganas, vegetarianas o sin gluten, de la mano
de proyectos como Gula Sana o Green Vita. Todos ellos se ubicaran en la
zona de restauracion, en unos espacios modulares mas amplios

que permiten a los restauradores trabajar con mayor comodidad.

Los nombres no acaban aqui porque seguro que os suenan habituales en
el universo food truck como Cal Pastor y sus tacos, Las Muns con sus
empanadas, Una Pizza Foodtruck o La Pulponeta, que trae al festival su
proyecto de cocina coreana Chick's, en forma de bocadillos de pollo
aderezados con kimchi y otros vegetales fermentados. Otros participantes
son: Pita Bonita, Gonzalez&Co, Chuchy Hot Dogs, Lady Dumpling, Food
Truck Woody y Hula Poke Food.

Cabe destacar otras novedades, como el espacio que comparten la
marca Hellmann’s y el restaurante La Jamada del chef Antonio Arrabal,
con sede en Zaragoza y Burgos, que estara entregado a la ensaladilla rusa
con langostinos, elaborada, como no, con la mayonesa de la marca, que
este afio es patrocinadora del festival. Y a otros platos como el crab roll
o el tuna roll.

Y otra propuesta especial, la que hace el Gremi de Bacallaners de
Catalunya, que se apunta al evento con diversos platillos que tienen con
el bacalao como protagonista: fish & chips, bufiuelos con salsa de
romesco, empanada de bacalao y escalivada y un sandwich de bacalao
rebozado con salsa tartara. De postre, no faltaran los creps de La
Moderna, Creps Barcelona, Maria una Crep y los conos helados de Kinder
Bueno.
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https://www.huleymantel.com/menu-dia/se-come-en-cruilla-barcelona-2025-todos-proyectos-gastronomicos-encontraras_103005_102.html
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‘ Qué pots fer aquesta setmana? SEGUEIX EL TEMA

' Obre el restaurant Fonda Balmes el 15

~dejuliol, arriba el Cruilla Festival,
Reserva Ibérica estrena carta i dues
propostes més

La 'Cartellera llaminera": descobreix queé hi ha de nou per menjar al pais
Trinitat Gilbert Martinez i Rosa Rodon 09/07/2025

@ 3min [m] n < & Regala aquest article

e La llista de restaurants coreans auténtics de Barcelona (segons els
mateixos coreans)

Es impossible seguir el ritme de les noves propostes
gastronomiques, aixi que intentem posar-hi una mica d’ordre.
Noves cartes, nous restaurants, nous menus i noves botigues
que ens ajuden a gaudir més de la bona taula, sigui quan ens
posem davant dels fogons o quan sortim a menjar a fora. En
aquesta secci6, que hem batejat amb el nom de Cartellera
llaminera, us informem periddicament de totes les novetats que

es couen a casa nostra. Mai més ben dit!

X

2.

Tot a punt per al Cruilla
Tindra lloc a Barcelona del 9 al
12 de juliol

El festival Cruilla arriba carregat d'una bona cartellera de
musica, pero també, com és habitual, d'una bona oferta
gastronomica. Del 9 al 12 de juliol, el Parc del Forum es

convertira en una ciutat efimera en la qual podreu trobar els

restaurants referent de Barcelona en totes les preferéncies

gastronomiques: sense gluten, sense lactosa, vegetarians,
vegans... Si opteu per anar preparats amb la polsera, podeu
adquirir en linia menus de prevenda i recollir la comanda al
restaurant del Cruilla. Aquesta opci6 us fara estalviar diners i
temps. Com que forma part de les premisses del festival, el
compromis amb la sostenibilitat implica I'as d’envasos
reutilitzables i vaixella retornable en punts mobils, on es fara el
reembors de I'import. I, per acabar, preneu nota d’alguns dels
restaurants que hi haura: La Mundana, El Filete Ruso, Can
Pizza, Bar Trikini, Chalito, Creps Barcelona i el Gremi de

Bacallaners de Barcelona, entre molts altres.


https://mengem.ara.cat/restaurants/millors-nous-menus-restaurants-barats-on-menjar-barcelona-rodalies_1_4616730.html
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A D

)
fepell

LY

Patatas bravas La Mundana (CLV)
8-7-25 _\ |
L A V A N G U A R D l A {comer} Destaca la propuesta de La Mundana, institucion gastronémica

del barrio de Sants, que llega al festival con un menu especial:
croquetas caseras, patatas fritas con alioli y chipotle, costillas de
cerdo confitadas, panceta frita con salsa chili, hummus de
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El Cru.ﬂla pone la mesa de sulste dlClOH con una ruta curcuma, babaganoush y un hojaldre relleno de praliné.
Culinaria que va del bacalao islandés al poke bOWl Ademas, el festival contara este afo con una propuesta
gastrondmica diferente gracias a la presencia del Gremi de
« El festi “orum con una oferta gastronémica que incluye cocina asiatica, fast Bacallaners de Catalunya. Por primera vez, el gremio llevara al

il llega un afo mds al Par

food, sabores loc: anos y bocadillos de autor

festival el auténtico bacalao curado tradicional de Islandia, un
producto que hasta ahora no habia formado parte de la oferta
culinaria del evento. El objetivo es acercar este ingrediente a un
publico mas amplio y joven, mostrando su versatilidad en
formatos modernos y accesibles. Para ello, el Gremi instalarda un
stand en el recinto donde ofrecera cuatro platos elaborados con
bacalao islandés, desde el clasico Fish & Chips de bacalao,
buriuelos con salsa romesco, empanada de bacalao con
escalivada y un saindwich de bacalao rebozado con salsa tdrtara
y ensalada de col.

« ;Se puede comer bien en un festival?

Miles de personas disfrutaran del Festival Cruilla 2025 en el Parc del Forum de Barcelona, convertido en un espacio de misica, arte, comedia y
cultura inclusiva (Xavi Torrent)

Barcelona

ceEE 100
Hoy comienza la 152 edicién del Festival Cruilla en el Parc del
Forum de Barcelona, un evento que ha sabido reinventarse afo
tras afio para convertirse en una experiencia que va mucho mas
alla de la musica. Desde sus inicios, el Cruilla aposto por un
modelo propio que combina estilos musicales diversos y, con el
tiempo, ha ido incorporando otras disciplinas como la danza, el
arte y la comedia. Este enfoque ha consolidado un publico
plural, capaz de disfrutar tanto de la potencia de los Sex Pistols
como de la sensibilidad pop de Gracie Abrams, pasando por el
rock introspectivo de St. Vincent o la energia atemporal de

GREMI DE Alanis Morissette.
BACALLANERS
DE CATALUNYA



https://www.lavanguardia.com/comer/al-dia/20250709/10871440/cruilla-pone-mesa-15-edicion-ruta-culinaria-bacalao-islandes-poke-bowl.html
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Pop adolescent i punk dels 70 en un Cruilla que
acaba remullat

El festival, que enguany ha complert el 15& aniversari, ajorna lobertura de portes de I'ilima jornada a causa de les fortes pluges

Sex Pistols iy i HUGO FERNANDEZ

PAULA ROVIRA MORENO

Periodista do Nous Formats a Nacid:

Publicat el 2 de juliol de 2025 a les 18:16.
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Publicat el 12 de juliol de 2025 a les 18:16

Actualitzat el 12 de jufiol de 2025 255

Gracie Abrams, Sex Pistols, Thirty Seconds to Mars o Girl in Red podrien ser alguns
dels artistes o grups que han atret milers de persones a I'edicié del Cruilla d'enguany. En el
seu 15¢ aniversari, han volgut apostar per grans noms internacionals i oferir una
proposta musical diversa: des del pop adolescent de les girlies, fins al punk més puretade
lama de Sex Pistols. Aquesta ha estat la magia del cartell d'enguany, que cada dia ha creat
una atmosfera musical diferent.

L'ultim dia de festival, amb noms destacats al cartell com Alanis Morissette, Pau Vallvé o
I'especial de Love of Lesbian, ha estat marcat per la pluja. Els mobils catalans han rebut
durant aquest dissabte el missatge de Protecci6 Civil, que recomanava evitar
desplacaments i activitats a I'exterior fins al vespre. Aixo ha obligat I'organitzacié6 del
festival a ajornar I'obertura de portes i, per tant, 'horari del festival ha quedat afectat.
Queden en standby actuacions com I'especial de Love of Lesbian pels quinze anys

d'aniversari d'un Cruilla que ha acabat remullat.
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Del pop al punk, i del punk al rock

Durant la primera jornada del festival, la protagonista -sense cap dubte- va ser la nord-
americana Gracie Abrams. Amb més de 40 milions d'oients a Spotify, va aterrar als
escenaris del Forum per escampar la histéria groupie entre les noies i nois més joves.
Milers de persones no van deixar passar I'oportunitat -potser de les poques que tindran-
de veure de prop aquesta artista internacional. Amb una guitarra i un peu de micro, van
poder connectar amb les seves lletres pop, dolces i de desamor -un tret assegurat
perque el gruix més hormonat del ptiblic empatitzi amb tu-.

Pero no va ser I'inica protagonista durant la nit de dimecres: Girl in red també va ser una
de les cites més importants per als amants del pop actual. I és que encara que la noruega
canti We fell in love in October, aquest juliol ha robat el cor al seu public catala.

L'escenari de dijous va ser prou diferent. Si veniem d'un dimecres marcat per un pop
anglés, dolg i calmat, Sex Pistols i Fermin Muguruza van arribar per canviar el ritme del
festival. El punk de la banda britanica va omplir I'escenari principal de gent de totes les
edats, que van gaudir dels discos que van iniciar tot un moviment musical durant els
anys setanta. Durant aquesta jornada, pero, també va destacar I'actuaci6é de Muguruza,
que va aprofitar I'escenari i el microfon per reivindicar la llibertat del poble palesti i

denunciar causes socials com els darrers desnonaments al barri de Vallcarca.

Divendres, el Parc del Forum es va convertir en un espai de convergeéncia entre diferents
estils musicals. Per una banda, Thirty Seconds to Mars, la banda de Los Angeles que
encapcalava la jornada, va inundar el festival del rock estatunidenc més pur. La nit d'ahir
també la va fer especial I'actuacio de Ben Harper: des de California, barreja la musica
electronica amb el blues, el rock i el soul, entre d'altres.

La nit de dissabte, amenacada per les pluges

Les fortes pluges i el risc d'inundacions han activat les alertes del Pla INUNCAT. Els
mobils catalans han rebut durant aquest mati el missatge de Protecci6 Civil, que
recomanava evitar desplacaments i activitats a I'exterior fins a les 21 h. Aixo ha obligat
l'organitzaci6 del festival a ajornar I'obertura de portes fins ales 21.30 h i, per tant,
I'horari del festival queda afectat. Queden en standby actuacions com l'especial de Love of

Lesbian pels quinze anys d'aniversari del Cruilla, programat per les 20 h, entre d'altres.

Una oferta gastronomica que revoluciona les Food Trucks dels
festivals

Deixant de banda la musica, el Cruilla també dona espai a altres propostes culturals,
com I'art i la gastronomia. Estem d'acord que no només la musica fa d'un festival un lloc
especial, sin que també ho fa I'ambient i el menjar. Es per aixd que s'han recollit una gran
proposta de food trucks amb menjar tipic de festival: pizzes, hamburgueses, frankfurts...
Pero també han apostat per plats que contrasten amb el menjar rapid que
s'acostuma a veure en aquesta mena d'espais. Es un exemple l'estan del gremi de
bacallaners de Catalunya, que oferien tota mena de productes elaborats amb bacalla,
les food truks amb menjar japonés o mexica, o la cuina de La Mundana, 'emblematic
restaurant de Sants que ha transportat al Cruilla plats tinics com les seves costelles
coreanes.

< smam


https://naciodigital.cat/next/vida/pop-adolescent-i-punk-dels-70-en-un-cruilla-que-acaba-remullat.html
https://naciodigital.cat/next/vida/pop-adolescent-i-punk-dels-70-en-un-cruilla-que-acaba-remullat.html
https://naciodigital.cat/next/vida/pop-adolescent-i-punk-dels-70-en-un-cruilla-que-acaba-remullat.html
https://naciodigital.cat/next/vida/pop-adolescent-i-punk-dels-70-en-un-cruilla-que-acaba-remullat.html

13-7-25
EL PUNT AVUI

GREMI DE
BACALLANERS
DE CATALUNYA

Identifica't Subscriu-te

QEL PUNTN“I+ PP
A h " N

Preu: dia 1 €/any 48 €

DIARI INDEPENDENT, CATALA, COMARCAL | DEMOCRATIC 25°32° 25°31° 26°31° 25°32°
= Q cercar Barcelona riaeiteu municipi Dijous, 17 juliol 2025
Muisica 13juliol 2025 2.00 h [*] &

LA CRONICA FESTIVAL CRUILLA

Musica (i bacallaners, i bastoners) al Forum

GUILLEM VIDAL
ALTRES ARTICLES DE L'AUTOR

Sex Pistols: innocus, pero amb els
himnes intactes

Primavera Sound, mirall de
Barcelona

MES ARTICLES —

Santi Balmes (Love of Lesbian), en el primer dels seus dos concerts en el Cruilla wEFE. 3

%] £ |X] «]@]in]=| :KCaixaBank

GUILLEM VIDAL Tu i jo. Nosaltres.
En una punta del Forum, els Bastoners de Sant Cugat fent passar I'estona en
un nou escenari dedicat integrament a les propostes de ball. En l'altra, Oye
Sherman, Marc Sarrats i Oscar Andreu, entre altres humoristes, brindant

S

acudits a qui, si més no durant una prefereix en Informsten sl

de concerts. A I'espai del parc del Forum dedicat a la restauraci6, un estand
del Gremi de Bacallaners de Catalunya i un altre on s’ofereixen tnicament
ensalades russes. Art urba, un Floquet de Neu enorme, barrets de palla genti-
lesa d’un dels patrocinadors volant amunt i avall, capgrossos... i tota la infor-
macid, des dels preus de les pizzes fins a les instruccions de com retornar els
gots de plastic, estrictament en catala.
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El poti-poti d’estétiques, també musicals, del Cruilla van semblar durant anys
missi6 impossible, perdo el quinzé aniversari, enguany, del festival a
Barcelona, que va obrir les portes de la darrera jornada amb retard a causa de
Talarma per risc de pluges, convida a pensar que, finalment, ho han aconse-
guit, i que, entre tanta homogeneitat, el Cruilla —en que, a diferéncia del
Primavera Sound, ningu se t’'adreca en anglés sind en la llengua del pais— és
un festival realment anic i particular.

Love of Lesbian, als quals vam poder veure divendres, sén un dels noms pro-
pis d’aquesta edicid, ja que, per celebrar els quinze anys del festival, se’ls va
convidar a actuar dos dies seguits, el segon dels quals amb diversos convi-
dats. “Es un festival que forma part de les nostres vides”, va admetre diven-
dres el cantant del grup, Santi Balmes, dedicat en la primera nit a repassar el
seu ultim disc, Ejército de salvacién, pero, també, a rescatar vells temes com
ara la inevitable Club de fans de John Boy. “Qui de vosaltres va estar en
aquell Cruilla del 2009?”, va preguntar el cantant de Sant Viceng dels Horts a
un public acostumat a veure desfilar artistes del pais a I'escenari més gran del
festival.
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Qui va petar-ho, d’altra banda, va ser la mallorquina Maria Jaume, que, en
un escenari patrocinat per una marca d’aigua amb gas de Caldes de
Malavella, va tornar a testimoniar com la seva evoluci6 de cantautora intros-
pectiva en cantant de pop mainstream ha resultat, si més no en nombre de
seguidors, un éxit. “Estem molt castigats i amenacats, a Mallorca...”, va dir
abans de cantar una de les “cangons sobre el que podria haver estat” I'illa (ac-
tualment, un “tros de parc d’atraccions”) que articulen el seu tltim projecte.

Ben Harper, que ja havia actuat en el festival fa quinze anys, va presentar-se,
divendres, amb The Innocent Criminals (més reposats que altres vegades) i,
una estona abans, Damon Albarn (Blur) va presentar el seu projecte Africa
Express, amb una vintena de musics (entre els quals Baba Sissoko, Seckou
Keita i Joan As Police Woman) procedents tant de I'Africa com d’América i
Europa i amb una filosofia molt en sintonia amb la del Cruilla. Leon Bridges,
una exquisidesa en clau de soul, i el totpoderés saxofonista James Brandon
Lewis, amb el grup The Messthetics, van recordar-nos allo que al pot petit hi
ha la bona confitura, mentre, en espais més grans, els escocesos Texas es dis-
posaven a cantar els seus éxits de sempre i 'actor Jared Leto, a divertir-se
amb el seu grup, Thirty Seconds to Mars.
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Cruilla 2025 celebra 15 afios
con récord de asistencia,
arte urbano y grandes voces
femeninas

A pesar de una jornada final reformulada por causas
meteoroldgicas, el festival Cruilla ha logrado
celebrar con éxito su trayectoria con 82.000 los
cuatro dias

El Cruilla llena en su dltima jornada, pese a la
lluvia
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Del 9 al 12 de julio, el Parc del Forum de Barcelona se
transformo una vez mas en el punto de encuentro para miles de
amantes de la musica con la llegada del festival Cruilla. En su
edici6én 2025, el evento ha consolidado su identidad como uno de
los festivales mas eléctricos y comprometidos del calendario
europeo, apostando por una programacién que combina grandes

nombres internacionales, artistas emergentes y una oferta
cultural que va mucho mas alld de los escenarios.

A pesar de una jornada final reinventada por causas
meteorolégicas, el Cruilla ha logrado celebrar con éxito sus 15 afios
de trayectoria con 25.000 asistentes, sumando un total de
82.000 los cuatro dias. Esta edicion ha contado con la primera
inclusién del mundo de la danza y la moda con un escenario de

Nueva oferta gastronémica

El Cruilla, ademads, ha contado con un afio mas con una
importante variedad gastronémica para los asistentes. Entre ellos
destacaba la presencia, por primera vez en el festival, del Gremi de
Bacallaners de Cataluiia, que busca acercar el bacalao curado
tradicional, un producto profundamente arraigado en la cultura
catalana, a un puiblico més joven. Aunque tradicionalmente se
asocia a una cocina mas casera o de generaciones mayores, el
gremio estd demostrando que este ingrediente puede adaptarse
perfectamente a propuestas modernas como un 'fish and chips’,
bufiuelos, empanadas o sindwiches.

Este fomento surge en el marco del reconocimiento de Catalufia
como Regién Mundial de la Gastronomia. «El objetivo sobre todo
es acercar el bacalao tradicional curado a un ptblico joven que a lo
mejor lo ve como algo de cocina de yayac, explica la Presidenta del
Gremi de Bacallaners. El bacalao que ofrecen no es ni congelado ni
fresco: pasa por un proceso artesanal de salazén que transforma
por completo su textura y sabor.

Elaborado con técnicas transmitidas de generacién en generacion
por comerciantes y artesanos en mercados tradicionales, este
producto se presenta ahora como una alternativa sofisticada y
auténtica frente a la comida rapida tipica de los festivales. Su
presencia en el evento no solo busca innovar, sino también educar
y poner en valor un oficio inico en Espafia, que ha sido
cuidadosamente preservado en Catalufia.

~~ MAS TEMAS: Jévenes Artistas Masica ElPublico Cuatro SexPistols Catalua
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Bonpreu Esclat y grandes colaboraciones con el Poblenou Urban
District y la ESDI, entre otros.
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& & La bona musica sempre entra
millor si I'acompanyes també amb bon
menjar

Acompanya'ns al @cruillafestival amb
@estrelladammcat &

de @lamundanabcn hi sén presents
servint panxeta fregida, costelles
coreanes i molt més, aixi com el
@gremidebacallaners.cat, oferint
l'auténtic bacalla curat tradicional
d'Islandia en diferents varietats! @
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& @rogerbalmes
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vinetur_oficial - Seguir oo

vinetur_oficial 2 sem

El bacalao curado tradicional de
Islandia debuta en el Festival Cruilla
con propuestas para todos los
publicos: El Gremi de Bacallaners de
Catalunya acerca su producto
artesanal a los asistentes con recetas
innovadoras y formato accesible
#BacalaoCurado #FestivalCruilla
#GremiDeBacallaners #Gastronomia
#ComidaTradicional
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El bacalao curado tradicional de Islandia debuta en el Festival Cruilla de Vas al @cruillabcn? Entre concert i concert podras tastar quatre propostes

Barcelona con propuestas de street food del Gremi de Bacallaners de Catalunya:
El Gremi de Bacallaners busca acercar este producto centenario a los @ "fish & chips" de bacalla

jévenes con recetas modernas y formatos accesibles @¢ bunyols amb salsa romesco
vinetur.com/2025070489417/... @¢ empanada de bacalla amb escalivada

@ sandvitx de bacalla arrebossat amb salsa tartara i amanida de col
Mostra'n més
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Vinetur & @vinetur - 1 de jul.
El bacalao curado tradicional de Islandia debuta en el Festival Cruilla con
propuestas para todos los publicos

El Gremi de Bacallaners de Catalunya acerca su producto artesanal a los

asistentes con recetas innovadoras y formato accesible
vinetur.com/2025070189259/...
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Vinos Restaurantes @revistavinos - 8 de jul.
El Gremi de Bacallaners de Catalunya participara en el Festival Cruilla del 9
al 12 de julio con una propuesta de street food con el bacalao curado de
Islandia como protagonista.

R8s

revistavinosyrestaurantes.com

El Gremi de Bacallaners de Catalunya participara e...
En el Festival Cruilla de este afio —que se celebrara
los dias 9, 10, 11y 12 de julio en el Parc del Forum d...
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municacion@isacevedo.com
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https://www.facebook.com/isabel.acevedocarrero
https://www.instagram.com/issacevedo/
https://twitter.com/issacevedo/

